
Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe 

MENU du Mois de Novembre 2021 

 : Produits issus de l’agriculture biologique - origine locale  

(1) Sauce ou crème fait « maison »  

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’être modifiés.  

Lundi 8 

 

Filets de sardines  

Quiche Lorraine 

Haricots beurre  

Suisse  

 

Mardi 9 

Potage  

Escalope de dinde au 

curry 

Blé  

Edam 

Pomme  

 

Jeudi 11 

 

 

férié  

Vendredi 12 

 

Salami + beurre 

Filet de lieu  sur 

fondue de poireaux  

Riz  

Cocktail de fruits  

Lundi 15 

  

Macédoine de 

légumes 

Jambon blanc  

Frites  

Clémentine  

 

 

Mardi 16 

 

Lentilles au thon 

Chipolatas 

Courgettes  

Camembert 

Mousse au chocolat  

 

 

Jeudi 18 

 

Friand au fromage 

Rôti de bœuf 

Ratatouille 

Banane  

 

 

 

Vendredi 19 

 

Mâche au Gouda 

Doré de colin 

Céréales  

Cantal 

Fromage blanc  

 

 

Lundi 22 

 

Potage  

Rôti de dindonneau 

Salsifis 

Emmental 

Flan caramel  

 

 

Mardi 23 

 

Salade composée  

(tomates + maïs + 

surimi + semoule) 

Coquillettes  au 

saumon 

Suisse  

Compote  

Jeudi 25 

 

Concombre  

Sauté de veau à 

l’ancienne 

Pommes vapeur  

Poire  

 

 

Vendredi 26 

 

Betteraves rouges  

Filet de lieu sauce 

crustacés 

Boulgour  

Glace  

biscuit 

 

 

 

 

 


