
Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe 

 

MENU du Mois d’AVRIL 2022 

 
 

 

 : Produits issus de l’agriculture biologique - origine locale  

(1) Sauce « fait maison »  
  

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’être modifiés.  

   Vendredi 1er  

 

Taboulé   

Feuilleté de la mer  

Salade 

Liégeois chocolat 

Biscuits 

 

Lundi 4 

 

Radis + beurre 

Sauté de dinde 

Boulgour  

Fromage portion 

Compote   

 

 

 

Mardi 8 

 

Salade de P/terre  + 

thon 

Rôti de porc 

Haricots verts  

Brie  

Pomme   

 

 

Jeudi 7 

 

Concombre  

Croustillant de poulet 

Frites  

Fromage blanc 

vanillé  

 

  

 

Vendredi 8 

Salade composée 

(Quinoa  + 

courgettes, + olives)  

Filet de lieu sauce au 

beurre blanc (1) 

Carottes « Vichy » 

Petit Suisse  

Poire 

 

Lundi 11 

 

Céleri rémoulade  

Pâtes  sauce 

Bolognaise (1) 

Yaourt aux fruits   

 

 

Mardi 12 

 

Chou blanc 

Saucisse  

Petits pois  

Fromage de chèvre 

Banane 

 

Jeudi 14 

Salade composée  

(blé  + poivrons + maïs) 

Cuisse de poulet 

salsifis 

Fromage portion  

Salade de fruits 

 

Vendredi 18 

 

Betteraves + pomme 

Brandade  de 

morue 

Emmental  

Pastéis de Nata + 

chocolats Pâques 

 

    

    


