
Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe 

MENU du Mois de MARS 2022 

 : Produits issus de l’agriculture biologique - origine locale  

  

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’être modifiés.  

Lundi 28 février 

 

Potage  

Jambon blanc  

Macaronis  

Petit suisse 

Banane  

Mardi 1er Mars 

 

Taboulé 

Chausson de dinde 

Salade 

Emmental 

  

Jeudi 3 

 

Rillettes 

Cordon bleu 

Haricots verts 

Edam 

Poire  

 

Vendredi 4 

 

Carottes râpées  

Brandade  de 

morue 

Portion crème de 

gruyère 

Salade de fruits 

 

Lundi 7 

 

Filets de sardines 

Pilon de poulet 

Ratatouille  

Cantal 

Pomme  

 

Mardi 8 

 

Salade Mimosa 

Saucisse  

Pois cassés  

Yaourt  

 

Jeudi 10 

 

Radis + beurre 

Rôti de dinde 

Salsifis  

Riz au lait  

 

Vendredi 11 

 

Chou blanc  

Coquillettes  au 

saumon 

Camembert  

Compote  

 

Lundi 14 

 

Lentilles  + échalottes 

Doré de colin 

Choux fleur  

Tome  

Kiwi  

 

Mardi 15 

 

Salami + beurre 

Blanquette de veau 

Riz  

Fromage blanc 

vanille  

 

Jeudi 17 

 

Velouté de potiron 

Quiche Lorraine 

Salade  

Brie  

 

Vendredi 18 

 

Carottes râpées  

Sauté de porc  

Blé  

Petit Suisse aromatisé  

 

Lundi 21 

 

Chou rouge 

Filet de poulet au 

Cheddar 

Haricots verts + 

P/terre   

Mousse au chocolat 

 

Mardi 22 

 

Velouté de poireau  

Parmentier d’agneau 

 
Salade 

Cantal  

Banane  

 

Jeudi 24 

 

Salade de pâtes au 

surimi 

Gratin de courgettes 

au steack 

Emmental  

Pomme  

 

Vendredi 25 

 

Salade de mâche + 

gruyère râpé 

Filet de lieu sauce 

Hollandaise 

Semoule  

Flan caramel  

 

Lundi 28 

Betteraves rouges  

+ cœur de palmier 

Blanc de dinde 

Riz à la tomate 

Tome  

Poire  

 

Mardi 29 

Saucisson à l’ail 

Bœuf braisé 

Carottes « Vichy » 

Edam  

Banane  

 

 

Jeudi 31  

 

Choux fleur 

Salé 

Lentilles  

Yaourt aromatisé  

 

  


