
Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe 

MENU du Mois de MAI 2022 
 

 : Produits issus de l’agriculture biologique - origine locale  

(1) Sauce « fait maison »  
  

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’être modifiés.  

Lundi 2 

 

Salade mâche + 

gruyère 

Pâtes  au saumon 

Emmental  

Salade de fruits 

Mardi 3 

 

Taboulé  

Gratin de courgettes 

au steack 

Tome 

Orange  

Jeudi 5 

 

Carottes râpées  + 

féta 

Rôti de bœuf  

Pois cassés  

Petit Suisse  

Vendredi 6  

 

Salade d riz  

Œuf dur  

ratatouille 

banane  

 

 

Lundi 9 

 

Filets sardines 

Cordon bleu 

Coquillettes  

Camembert  

Kiwi  

 

Mardi 10 

 

Betteraves rouges  

Rôti de porc 

Haricots blancs  

Fromage portion 

Pomme    

 

Jeudi 12 

 

Crêpes au fromage 

Rôti de dindonneau 

Haricots verts  

Yaourt  

  

 

Vendredi 13 

 

Concombre  

Brandade  

Edam  

Tartelettes aux 

abricots 

 

Lundi 16 

 

Carottes râpées  

Quiche Lorraine 

Jardinière de 

légumes 

Semoule  

 

Mardi 17 

 

Radis + beurre 

Saucisse de porc 

Lentilles  

Fromage blanc  

 

 

Jeudi 19 

Salade d p/terre  + 

thon 

Rôti de veau 

Gratin chou-fleur  

Petit suisse  

 

 

Vendredi 20 

 

Salade de tomates 

Parmentier  de 

poisson 

Fromage portion   

Compote  

 

Lundi 23 

Concombre  

Paupiette de lapin 

Petits pois 

Brie 

Salade de fruits + 

biscuits 

Mardi 24 

Salade mimosa  

Jambon blanc 

Frites 

Mousse au chocolat 

 

 

 

 

 

  

Lundi 30 

Riz + avocat + thon + 

maïs 

Blanc de dinde 

Salsifis 

Fromage portion 

    


