Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe

MENU dv Moir de Marsr 20249

&% © Produits issus de I'agriculture biologique - origine locale

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’étre modifiés.

Lundi 4 Mardi 5 Jeudi 7 Vendredi 8
Menu végétarien
73 Salade verte +.ma|s + Taboulé ™ au poulet salade lentilles B
Chou blanc® gruyere Sauté de lapin a la Filet de poisson frais en
vinaigrette Blanquette de veau moutarde sauce
PatesM sauce tomate et Riz carottes 24 Chou fleur #4
ses légumes Yaourt aux fruits mixes Brie Mlmolette
Gouda a5
. pomme =4 Poire =2
Mousse au chocolat®¥
Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15
Menu végétarien Menu Portugais
Salade de quinoa == Salade de riz =2 ) )
Beeuf bralse Sauté de porc a I’ananas filets de.sardlnes
Haricots verts 24 Salsifis brandade 4 de poisson
: Kiwi jaune emmental
Créme vanille Banane =2 Pasteis de Nata
Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22
Menu végétarien
o Salade de pates = a Salade d’endives =2 Potage de 3
Céleri rémoulade Veau a la Provencale noix + pomme lentilles corail =4
Chili de harlts rouges Brocolis B3 Saucisses Filet de poisson frais en
Ble =2 Coulommiers Petits pois 4 . sauce
Créme aux eeufs o Gouda 24
Poire
Lundi 25 Mardi 26 Jeudi 28 Vendredi 29
Menu végétarien Menu de Péques
Betteraves rouges =2 Feuillete au fromage Euf mimosa =2 Chou rouge =2 a5
Lasagnes a la Saute del_dlnde aux Sauté d ’agneau Filet de poisson frais en
Bolognaise de lentilles® OHves Flageolets _sauce
Camembert Pommes de terre?d Mimolette Haricots beurre
Kiri Surprise de Paques Riz au lait
Flan caramel 3 p ,’q
Kiwi vert ==




