Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe

MENU dv Moir de JUIN-JUIET 2025

Lundi 2
Végétarien
E]_E Concombre vinaigrette

" Pites a la bolognaise de
m lentille

Mardi 3

Tomates mozzarella [y
Veau a italienne

Eﬁ Pdtes

Jeudi 5

Taboulé EE
Jambon braisé
Gratin de choux-fleurs @

Vendredi 6

EE Salade verte composée
Filet de poisson frais
Ratatouille
teiig

Caprlce des Dieux Yaourt mixé aux fruits Emmental @! """ m Gouda
Péche @! Brugnon - Pitisserie
Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13
@;Salmle de pdtes Melon [ Quiche lorraine
strasbourgeoise Sauté de poulet forestier Filet de poisson frais
Férié Navarin d’agneau m Riz Eﬁa Brocolis sautés @
Carottes Fromage blanc vanille Saint-Moret
" Ossau Iraty o Pastéque
Fraise
Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20
Végétarien
HE Concombres au yaourt Salade de quinoa @; Carottes ripées [ B Salade de blé

" Lasagnes du soleil aux Sauté de beeuf Saucisses Filet de poisson frais
légumes secs ﬁg Haricots verts Potatoes Petit pois [
Salade verte = " Tomme noire 45| Yao Tomme blanche
Cantal Nectarine | urt sucré Abricots
Glace
Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27
Végétarien
Salade de pastéques et Radis beurre Salade de riz @ Melon @
melon [ "~ Roti de veau @ Sauté de volaille  la Filet de poisson frais
Quiche au fromage Courgettes sautées EE moutarde AR ommes de terre vapeur
Péche Clafoutis o Haricots beurre Brie gﬁj
Vieux pané FLiégeois
Brugnon =
Lundi 30 Mardi 1°" Juillet Jeudi 3 Vendredi 4
Végétarien
Concombres a la Paté de campagne et Salade de tomates @
vinaigrette i cornichons Réti de pore Pique-nique de fin d’année
W Flan de courgettes et Hachis parmentier Ratatouille
""" pomme de terre gratiné Saint-Paulin Emmental @
CEufs au lait Abricots Pitisserie

: Produits issus de I’agriculture biologique - origine locale

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’étre modifiés.




