Groupe scolaire « Emile Marchoux » de Saint Amant de Boixe

MENU dv Moir de novembre 2025

Lundi 03 Mardi 04 Jeudi 06 Vendredi 07
Menu Végétarien Taboulé
Carottes rapées Saute de volaille Salade de choux Salade de lentilles
Pates Coco-curry Blanquette | Filet de poisson frais en
Fondue poireaux Choux-fleurs De veau sauce
Créme aux ceufs Tomme-blanche Riz Y Purée de potimarron
Raisins Yaourt aromatisefliy Emmental
- Pomme
Lundi 10 Mardi 11 menu belge Jeudi 13 Vendredi 14
Menu Végétarien
Potage Dubarry Chicon vinaigrette Salade de pites mayo Céleri rémoulade
P Pizza aux fromages |  Carbonade flamande Roti de porc au miel Filet de poisson frais en
~ Salade verte Fromage brocolis sauce
Poire q Gaufre an brie Mélange de céréales|iiy
S l..% kiwi Yaourt sucre By
Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21
Menu Végétarien
Salade blé Pate de campagne et Salade verte composée
Choux blancs Poulet a Pestragon cornichons Filet de poisson frais en
Chili de haricots rouges Choux romanesco@ Tajine d’agneau sauce
Mimolette Coulommiers Semoule Salsifis
B Liégeois chocolat Banane Buche de chévre Verre de lait
o o Orange Tarte noix de coco
Lundi 24 Mardi 25 Jeudi 27 Vendredi 28
Menu Végétarien
Salade de riz Salade verte et agrumes Salade de quinoa
Carottes a ’orange Sauter de veau a la Sauté de porc au Filet de poisson frais en
Bouchée d’automne provencale maroilles sauce
Salade verte Navets Pites Haricots beurre
Comte Cantal Fromage blanc Camembert
Petit suisse sucres Pomme o "~ Poire

# © Produits issus de [’agriculture biologique - origine locale

(1) Sauce « fait maison »

Pour le bon fonctionnement du service, ces menus sont susceptibles d’étre modifiés.




